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主な産地　　　涌谷町，石巻市





食材一口メモ


【選び方のポイント】


　葉先まで鮮やかな緑色で，根に白さがあり，乾燥していないものを選びましょう。


【保存のポイント】


湿らせた新聞紙で包んで冷蔵庫に保存しましょう。


白ねぎより傷みやすいので，使い切れない場合は小口切りにして密閉容器に入れ，風味は落ちますが冷凍保存も可能です。











「小ねぎ」２大ブランド


◆仙台小ねぎ：涌谷町（ＪＡみどりの）


生産した小ねぎは


全てＪＡみどりので


厳格に検査・格付け


し，基準をクリアし


たものだけを「仙台


小ねぎ」として出荷


されています。　


店頭での販売時まで品質を保持できるよう，あえて外側の葉を１枚外して商品化しています。





宮城県は，福岡，佐賀，高知，大分に次ぐ，東日本最大の主産県となっています。次の２つの産地で，県内の９９％の小ねぎを周年で生産しています





◆スリムねぎ：石巻市桃生町（ＪＡいしのまき）


桃生地区の小ねぎ


は，「スリムねぎ」


として出荷されてい


ます。


パイプハウスの中


で丁寧につくられ，「JAいしのまきスリムねぎ部会」の会員全員がエコファーマーの認定を受けており，安全・安心なものをお届けできるよう努力しています。








宮城は「小ねぎ」の主産県！


小ねぎ





「食材王国みやぎ」とは豊かな自然に育くまれた宮城の食の多彩さと質の高さを表す言葉です。


「食材王国みやぎ」のホームページには宮城の食に関する情報が盛りだくさん！是非一度ご覧下さい。


食材王国みやぎホームページ：　 � HYPERLINK "http://www.foodkingdom-miyagi.jp/index.shtml" ��http://www.foodkingdom-miyagi.jp/index.shtml�





食材王国みやぎとは・・・





公益財団法人宮城県学校給食会


宮城県農林水産部食産業振興課





からお届けする、旬の食材情報！








